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Savourons

Depuis 135 ans, McCormick"® s'efforce d'offrir aux chefs
professionnels épices, fines herbes, assaisonnements, sauces

et condiments de la plus haute qualité. Avec I'augmentation du

co(t des denrées alimentaires, la pénurie de main-d’'ceuvre et

les difficultés d’approvisionnement, nous savons que vous faites

face a des nouveaux défis quotidiens comme la simplification
des menus, la réduction des stocks et la hausse de I'addition

moyenne. Alors que vous continuez de surmonter ces obstacles,

McCormick"® s’engage a vous aider a réussir dans le milieu

actuel de la restauration en fournissant des produits de marque

de qualité.

McCormick"" assure la qualité et la constance des produits
de marque que les clients connaissent et en lesquels ils ont

confiance. Laissez-vous inspirer par McCormick"®, qui offre des

solutions dans toutes les catégories!

Nous sommes, en quelque sorte, une expansion de votre équipe
culinaire. Nous sommes la pour vous aider a vous adapter a la
nouvelle réalité des services alimentaires et pour favoriser votre
croissance et votre réussite en vous offrant des solutions pour
les plats a emporter, ainsi que des idées de recettes tendance
savoureuses. Savourons ensemble.
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Nos marques

Une riche gamme de saveurs
pour chaque plat.

Les solutions de saveurs de marque McCormick"” comprennent une gamme compléte d'épices, de
fines herbes, d'assaisonnements, de sauces et de condiments regroupant les marques emblématiques
que vos clients aiment et en lesquelles ils ont confiance.

Une collection essentielle d'épices, de

fines herbes et d'assaisonnements de
qualité supérieure sur laquelle les cuisiniers
professionnels peuvent compter.

McCormick™ s'approvisionne en ingrédients
complets avec le moins d'intermédiaires possible,
ce qui réduit les risques de contamination et
assure qualité, sécurité et tragabilité.

Billy Bee", le miel chéri des Canadiens?, est fier
d’offrir une gamme de produits 100 % canadiens,
provenant entierement d'apiculteurs canadiens.
Pour un menu qui piquera I'intérét de tous, en
ajoutant de la douceur a vos plats.

Des saveurs audacieuses pour retrouver le goQt
authentique d’une cuisson sur le gril.

Des assaisonnements tendance et des saveurs
audacieuses aussi alléchantes qu’intenses.

French's est la moutarde n° 1 dans le monde*.
Nous croyons que des ingrédients de qualité
et un engagement d’excellence sont a la
base de produits savoureux. Avec les saveurs
classiques du ketchup et de la moutarde
French’'s", French'’s a la réponse a tous vos
besoins en cuisine.

Contenant la sauce piquante mexicaine n° 1 dans

le monde’, chaque bouteille de Cholula* est une
célébration de la bonne chére, de la saveur et de nos
racines mexicaines. Les sauces Cholula" s'inspirent
de recettes familiales traditionnelles, originalement
préparées pour la famille du célébre Jose Cuervo par
leur cuisiniere adorée et figure matriarcale que I'on
surnommait affectueusement « La Chila ».

OLD BAY.

OLD BAY", un assaisonnement célébre au goQt
vif qui confére aux recettes novatrices de partout
dans le monde le goQt caractéristique de la région
de Chesapeake.

OLD BAY" est délicieux sur les fruits de mer... et
bien plus encore!

Frank's RedHot"” est la marque n° 1 des sauces
piguantes dans le monde? Notre processus
breveté assure la constance du produit en tout
temps et propose le parfait mélange de godt et
de piquant™.

KITCHEN

A Thai Kitchen"”, notre objectif est simple : doter
votre menu des essences aromatiques, des
saveurs exotiques et de I'abondance de textures
dont regorge la cuisine thailandaise.

LAWRY'S

Lawry’'s" consiste en une gamme de saveurs
éprouvées en restaurant qui regroupe des
sels et des mélanges d’assaisonnement
uniques de qualité supérieure pour des plats
qui voleront la vedette.

CATTLEMENS

Congue pour les professionnels, notre gamme de
sauces et d'épices a frotter régionales résistera

a l'intensité et aux besoins des cuisines les plus
exigeantes et des critiques les plus séveres, en
offrant facilement des saveurs BBQ authentiques.

" Euromonitor International Limited; selon une recherche personnalisée menée en septembre 2025 sur la valeur des ventes en 2024 dans tous les canaux de vente au détail. La sauce piquante mexicaine est définie comme
toute sauce ou tout condiment de table épicés fabriqués au Mexique. 2 Euromonitor International Limited, selon une recherche personnalisée menée en septembre 2025 pour les ventes en volume (0z/ml) en 2024 dans tous

les canaux de vente au détail. La sauce piquante est définie comme toute sauce ou tout condiment de table épicés fabriqués a partir de chilis et excluant la pate de chili, I'huile de chili et les flocons ou assaisonnements au chili
séchés. ? Calculs de McCormick® Canada reposant sur des données MarketTrack pour la catégorie du miel, période de 52 semaines se terminant le 22 novembre 2025. Copyright © 2025, Nielsen Consumer LLC. * Euromonitor
International Limited, Ingrédients et plats édition 2025, valeur des ventes au détail de moutarde, échelle mondiale, données de 2024.
MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé. | MD Marque déposée de The French's Food Company L.L.C. Usage autorisé. | MD Marque déposée de Spicy Liquid L.L.C. Usage autorisé.
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Rendement a composante philanthropique

Assurer I'avenir
des saveurs

McCormickMP est fiere de son héritage primé de rendement a
composante philanthropique, son engagement inébranlable a offrir
un rendement financier de premier plan tout en assurant l'avenir
des saveurs.

Le rendement a composante philanthropique est plus qu'un
engagement, c'est la fagon dont nous dirigeons avec intégrité
et nous nous concentrons sur les retombées qui comptent, non
seulement pour le présent, mais pour les générations a venir.

Notre rendement a composante philanthropique : cadre stratégique

Faire progresser Outiller les exploitations  Permettre des choix
larésilience climatique etles agriculteurs sains et durables

Nous sommes déterminés a atteindre Nous sommes déterminés a Nous nous efforgons d'offrir des saveurs
zéro émission nette d'ici 2050, car nous batir un systéeme alimentaire plus qui ravissent les consommateurs et leur
respectons les objectifs fondés sur la science. régénérateur et résilient en renforgant permettent d'atteindre leurs objectifs en
Nous intégrons des pratiques durables nos écosystémes agricoles, en matiére de santé et de durabilité. Nous
a l'ensemble de notre chaine de valeur, améliorant les moyens de subsistance réduisons notre utilisation de plastiques
notamment en réduisant nos émissions de des agriculteurs et en soutenant vierges et intégrons des pratiques
carbone, en appliquant les plus récentes I'approvisionnement durable en de conception durable pour faire
directives externes, en intégrant I'électricité ingrédients clés. progresser une économie circulaire.

renouvelable dans nos opérations et en
évitant la déforestation et la conversion dans
les principales chaines d'approvisionnement.

ELEMENTS CIBLES ELEMENTS CIBLES ELEMENTS CIBLES
* Objectifs a court terme fondés sur la * Approvisionnement durable en * Produits sains et durables
science (portée Tet2et pOI’tée 3) |ngréd|ents clés « Recherche sur les bienfaits des fines
« Zéro émission nette d'ici 2050 » Résilience des agriculteurs dans herbes et des épices pour la santé
« Réduction des déchets d’enfouissement Ieg chailnes d'approvisionnement - Conception d’emballages circulaires
par I'élimination et le recyclage prioritaires
responsables * Pratiques agricoles régénératrices
pour un approvisionnement tourné .
e Ensavoir plus sur nos

initiatives durables

2 MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.
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LE CARNET DE

SAVEURS

Goilter al’avenir

des saveurs

Créé en 2000, le Carnet de Saveurs est notre rapport annuel sur les
tendances et explore ce qui fagonne l'avenir des saveurs a I'échelle
mondiale. Il a défini les saveurs et influencé les tendances au fil
des ans, orientant la fagon dont des millions de consommateurs, de
chefs et de professionnels de 'alimentation préparent et dégustent
les aliments dans le monde entier.

Saveurs inspirant les nouveaux produits

2003 2010 2012 2021

Chipotle Epicespourtarte  ppqaacoréenne Ube
alacitrouille

+2997% +2167 % +3866% +222 %

. . . L . "y Apparitions dans les menus
Lancements d’'aliments et Mentions d'épices a citrouille, Lancements d’aliments et PP
) . . o R . au cours des quatre
de boissons ce qui en fait'un des termes a la de boissons L P
. . S dernieres années
croissance la plus rapide de la saison

Notre Saveur de I'année 2026 :
le cassis

“Innova Market Research, échelle mondiale, tous types de lancement d'aliments et de boissons, 2003-2024
“Datassential, analyse sociale trimestrielle, T3 2025

““Innova Market Research, échelle mondiale, tous types de lancement d’aliments et de boissons, 2012-2024
“"Datassential, apergu des tendances 2026

Balayer pour découvrir notre dernier

rapport Carnet de Saveurs et en savoir plus
sur l'histoire de nos prévisions de saveurs

MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.
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Epices, fines
herbes et

assaisonnements;

Nous savons qu'équilibrer les co(ts, I'efficacité et la qualité est
la clé du succes dans votre cuisine, et c'est |a que nos épices,
nos fines herbes et nos assaisonnements haut de gamme vont
vous aider. Grace a leur longue durée de conservation et a leur
qualité constante, nos épices offrent commodité et valeur. Nos
produits apportent un arbme et une saveur puissants, et vous
donnent le pouvoir de créer des plats exceptionnels dont vos
clients raffoleront!

- A £
_@Tarmgg@qeg?ﬂggmarmes

La différence des épices, des fines herhes
et des assaisonnements Club House

Qualité

Nous respectons les normes de
I'industrie les plus élevées, des
ingrédients a la production.

Constance

Des ingrédients simples et sains
garantissent des plats aux saveurs
constantes.

Confiance

Le dévouement et 'engagement
a offrir des produits de qualité qui
s'appuient sur plus de 130 ans
d’expertise.

MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.
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Deriches
saveurs pour
vos plats

Grace aux ingrédients et aux épices de haute qualité que
contient chacune de ses bouteilles, Club House"” vous permet
de vous démarquer.

ciis ciip
HoUsE HOUSE.

Smoked
Paprika

Paprika
fumé.

Produits en vedette

Poivre noir Club House™

Offert en diverses moutures, notre poivre de haute qualité provient
de baies de poivriers mlres sélectionnées avec soin. Aprés la
récolte, il est séché au soleil durant une période de temps optimale.

Paprika fumé Club House™
Des poivrons doux parfaitement fumés et séchés offrent une
saveur riche, douce et fumée aux recettes sans ajouter de piquant.

Assaisonnement citron et poivre Club House"
Un mélange de zeste de citron et de poivre noir moulu. Une note
de fraicheur citronnée pour presque tous vos plats.

£ L
Rssaisonnement cajun Club House” J)
Robuste et corsé, ce mélange combine I'essentiel de la cuisine
cajun : I'oignon, le poivron et le céleri, le tout rehaussé de piments
de Cayenne, de poivre, d'ail et d’'un assortiment de fines herbes.

Assaisonnement ail réti et poivrons Club House™

Cet assaisonnement polyvalent vous offre la saveur douce et
beurrée de 'ail réti alliée a la douceur des poivrons et des
|égumes déshydratés.

I Pimentjalapefio broyé Club House™ »

CLUB. i -
EY & v B2

Crushed 4 i 7
Jalaperio Pepper A- | il Syl
Piment N {

Assaisonnement Italiano Club House™

Ce mélange spécial d’épices italiennes traditionnelles, dail,
d’oignons et de poivrons donne a vos plats une saveur a I'italienne
des plus classiques.

Moulins de sel et de poivre Club House™
Des moulins de sel de mer et de grains de poivre noir dotés d'une bague
d’'inviolabilité et d’'une étiquette lavable qui ne se décompose pas.

ITMTZT Assaisonnement plein-godt pour bagel Club House™

Un mélange classique d'ail, de graines de pavot, de sel, d'oignon et
de graines de sésame, ce savoureux assaisonnement agrémente
absolument tout!

Ajoutez une saveur intense et distincte ainsi qu'un piquant modéré aux
plats comme le chili, les tacos, les nachos, le guacamole et la pizza.

LTI Flocons de chili style thaibroyé Club House™ j})}

Ils apportent un piquant qui dure et des saveurs fruitées et terreuses
pour rehausser sans effort les soupes, les sauces, les caris, les
nouilles et les sautés.

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits Club House"®, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/club-house.

Vous trouverez la liste compléte des produits Club House" aux pages 28 a 31.
MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé. 5
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Donnez du mordant

avotre menu

Les mélanges d'assaisonnements tendance La Grille"” Club House"
ajoutent des saveurs alléchantes et un attrait visuel a tout menu,
qu'il contienne des grillades ou non. Ajoutez-les a vos marinades,
intégrez-les aux ingrédients de vos recettes ou saupoudrez-les
simplement sur un plat avant de le servir pour y ajouter les saveurs
intenses dont raffolent vos clients.

D

Produits en vedette

T

o : i Assaisonnement aromatisé cassonade et hourbon
LaGrille” Club House"

L'assaisonnement aromatisé cassonade et bourbon La Grille"” Club
House"®, un mélange distinctif de cassonade, d’aréme de bourbon,
de poivron rouge, d’ail, d'oignon et de sel, idéal pour le porc, les fruits
de mer, le poulet et le bifteck.

oA - = s e o i . - opy . MD MD

| (e | SN 2 AssaisonnementlégumesLaGrille” Club House

' BROWN SUGAR BOURB & ¢ 2 o s © fait mél d’épi de fi herb de lé h

- onssomoesounson - J A : v e parfait mélange d’'épices, de fines herbes et de Iégumes rehausse

la délicieuse saveur des légumes et des plats de [égumes.

Assaisonnement poivre noir concassé et ail au sel de mer
LaGrille” Club House™

Pour vos grillades, revenez a la base avec I'assaisonnement

poivre noir concassé et ail au sel de mer La Grille"® Club House"®.
Contrairement aux assaisonnements pour grillades qui prennent
toute la place, le notre respecte la viande et en fait ressortir la saveur
au lieu de la masquer.

Epices bifteck de Montréal La Grille™ Club House"”

Le gout original et emblématique de La Grille"® Club House"®.

Ce mélange relevé de poivre concassé, d'ail et d'épices offre une
saveur intense et aromatique.

. .

Brochettes d'ananas grillé

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits La Grille"™ Club House™, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/la-grille-club-house.
Vous trouverez la liste compléte des produits Club House'"” aux pages 28 & 31.

6 MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.
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LAWRY'’S

Des saveurs
emballantes

Lawry's"® est une gamme de saveurs éprouvées en restaurant qui
regroupe des mélanges d’assaisonnements uniques de grande
qualité qui ne manqueront pas de vous inspirer. Notre gamme

de produits offre la saveur, la polyvalence et la commodité pour
combler les besoins liés a une grande variété de menus.

Produitsen

Sel épicé Lawry's”

Le sel épicé Lawry'sMP a été créé en 1938 au célébre restaurant

LAWRY'S de Beverly Hills, en Californie. Notre assaisonnement

unique est composé de sel, d'épices et de fines herbes et ajoute
une saveur caractéristique a tout plat.

Assaisonnement poivre au citronLawry's”
Un mélange vif composé de poivre noir corsé a grosse mouture et

LAWRY'S & LAWRY’S : _ ) )
de vrai zeste de citron qui donne une saveur robuste et fraiche.

LEMON PEPPER - CAJUN
| SEASONING | SEASONING

ASSAISONNEMENT | ' ASSAISONNEMENT
(AJUN

POIVREAU (ITRON / o q O[T
etz Assaisonnement cajunLawry’s

i,
s
e s g

iR o Un assaisonnement robuste et intrigant composé de paprika, de
e _ e _ :

e piment de Cayenne, d’ail, d'oignon et de fines herbes qui donne une
saveur rappelant la cuisine de la Louisiane.

Orgaly ated i 1938t the word famous
LAVRYS* ThePime ib Resaurant n Bevery i,
o aniuesasning made it s, pcesand
ers ades ditnt avour o any dish
G 2 153,00 et conn mondalmen,
Tt SR bl o
ssbonnement e ompos o 09
s e e s e s

@B kg

(SR [T —

Pour ajouter une touche épicée a

‘ Conseil votre recette classique de barre ou
\L W ﬁ " . du Chef de me_lange montagnz_ard, utilisez
v AP =t 'assaisonnement cajun Lawry’sP,

Ailes al'assaisonnement poivre au citron Lawry’s"

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits Lawry’sMP, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/lawrys.

Vous trouverez la liste compléete des produits Club House pour les chefs aux pages 28 a 32.

MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé. 7
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OLD BAY

Des fruits de
mer parfaits

Depuis des décennies, OLD BAY"? produit des assaisonnements
de qualité dans la région de la baie de Chesapeake, au Maryland.
Aujourd’hui, les gens partout au Canada les saupoudrent sur leurs
salades, leurs ailes de poulet, leurs frites, et bien plus encore.

Produit envedette

Assaisonnement OLD BAY™

L'assaisonnement OLD BAYMP est plus qu’un vivifiant mélange
d'épices et de fines herbes de qualité supérieure, c'est une
expérience. Pour ceux qui I'adorent, I'assaisonnement OLD BAYMP
est une saveur inégalée qui rehausse instantanément tout plat.
Rien ne peut le remplacer.

Deux choses aretenir a propos de I'assaisonnement
OLD BAY™: il est délicieux sur les fruits de mer et

délicieux sur n'importe quoi d'autre. SEASONING
ASSAISONNEMENT

For Seafood,
Poultry, Salads,
Meats

Pour fruits de mer,
& volaille, salades,
&Jy viandes

SHRINP/CREVETTES - e
MSTAR0, D PR, SUOO DOE
INGREDIENTS: 56 FCES COVENT
MOUROE PNENT O AN, BONOE

Le méme goiit emblématique depuis plus de 85 ans!

CRABCRABE

OLD BAY : délicieux sur les fruits de mer et sur u
n'importe quoi d‘autre! Voyez comment :

Al :
. o P Sl T

Rehaussez votre menu de poissons et fruits de mer avec I'assaisonnement OLD BAY"”

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits OLD BAYMP, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/old-bay.

Vous trouverez la liste compléte des produits Club House pour les chefs aux pages 28 a 32.
MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.


https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/old-bay
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/old-bay
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/old-bay/assaisonnement-old-bay-680-g
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/old-bay
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/old-bay
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/poissons-fruits-de-mer-/galettes-de-crabe-classiques-old-bay
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/epicez-votre-menu-de-fruits-de-mer

THAI

KITCHEN

. ; red curry paste
I premium coco i . i AUTHENTIC | AUTHENIQUE

g UNBWEETENED - NO " A 1
| loitde coco supérieur i mgpcn‘e au cari rouge
n @

green curry paste
AUTHENTIC | AUTHENIQUE

pate au cari vert
922¢

Lait de coco ThaiKitchen™

Ce lait de coco de haute qualité est fait comme il se doit : avec
seulement trois ingrédients.

Péte au cari vert Thai Kitchen™

Offrant un goQt thai authentique et exotique, elle est faite de chilis
verts piquants et infusée de citronnelle, de galanga (gingembre thai)
et de zeste de lime.

Pate au cari rouge Thai Kitchen™
Aromatique et équilibrée, elle est faite de chilis rouges, d'ail, de
gingembre et d'une touche de galanga ocré (gingembre thai).

PROJET
SANS
OGM
@ Sans gluten @Pruduitvégétalien

projetsa

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits Thai Kitchen“?, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/thai-kitchen.
Vous trouverez la liste compléte des produits Thai KitchenVP a la page 32.

MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé. 9


https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/thai-kitchen
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/thai-kitchen/thai-kitchen-lait-de-coco
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/thai-kitchen/thai-kitchen-p%C3%A2te-au-cari-vert
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/thai-kitchen/thai-kitchen-p%C3%A2te-au-cari-rouge
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/thai-kitchen
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/v%C3%A9g%C3%A9tarien/houmous-au-cari-rouge

Epicesa
frotter BBQ
Cattlemen's”

Depuis plus de 50 ans, Cattlemen’sMP est la référence en
matiere de qualité et de rendement, avec son go(t Iégendaire
et sa formule congue exclusivement pour les professionnels
des services alimentaires.

Nos épices a frotter BBQ répondent aux besoins des services
alimentaires : un bon rendement dans la cuisine et dans
I'assiette. Le format prét a utiliser est idéal pour les cuissons
lentes. Les épices a frotter BBQ se mélangent parfaitement aux
sauces BBQ Cattlemen’sMP, ce qui permet de créer des sauces
personnalisées. Tout cela fait partie de notre engagement a
fournir de vrais ingrédients, des saveurs délicieuses et des
solutions de bout en bout.

M{z‘h&»; =
CATTLEMEN §
EPICES A FROTTER BBQ Ruyng EFICES A FROTTER BBQ Rung
¢ EPICESA !'.R-OTTER
{- 'SMOKEHOUSE
& RUB

with onlon, bellpepper with bk pepper & garllc

avec de lolgnon, de Ual ot des pohwons avec dupolra nolr ot do sl
great for LOW ' SLOW cooking

excellent pour les cuissons lentes

4 great for open flame cooking
excellent pour les cuissons SUr feu

oy,

) et M § e, BIIER

A9 . - i 4

Salade de quartiers de laitue style grilladerie Cowboy Cattlemen's"

Produits en vedette
Epices a frotter Texas Longhorn Cattlemen’s"™

Un savoureux mélange gourmet d’oignon, d'ail, de poivrons
rouges et de sel assaisonné. Parfait pour assaisonner n'importe
quelle coupe de porc ou de poulet, ou du poisson et des fruits
de mer. La mouture fine est parfaite pour la cuisson lente.

Epices a frotter Cowboy Cattlemen's™

Cet audacieux mélange de mélasse, de café et de vrai sel
de mer ajoute toute une dimension de saveur. Parfait pour
la poitrine de beeuf, le poulet et le porc. La mouture fine est
idéale pour la cuisson lente.

Epices a frotter Smokehouse Cattlemen’s™

Un mélange poivré de vrai sel de mer, d’ail et de paprika fumé.
Convient parfaitement au beeuf, au porc et aux [égumes grillés.
La mouture grosse est parfaite pour la cuisson sur feu.

C'estlaruée vers les épices afrotter!

Pour en savoir plus :

Rendement pour les services alimentaires

Les épices a frotter BBQ Cattlemen’sMP sont congues
pour les cuisines professionnelles avec des ingrédients
de qualité supérieure pour une saveur intense, afin que
vous et votre équipe puissiez profiter d'une touche de
qualité uniforme dans votre menu.

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits Cattlemen’sVP, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens.
Vous trouverez la liste compléte des produits Cattlemen’sVP a la page 32.

1 o MD Marque déposée de The French's Food Company L.L.C. Usage autorisé.


https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/l%C3%A9gumes,-fruits/salade-de-quartiers-de-laitue-style-grilladerie
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/epices-a-frotter-texas-longhorn-cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/epices-a-frotter-cowboy-cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/epices-a-frotter-smokehouse-cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/boeuf/poitrine-de-boeuf-en-croute-a-la-texane

“SAUCE BBQ SAUCE.

KENTUCKY KANSAS CITY

As MEMPHIS
BOURBON CLASSIC | CLASSIQUE SWEET| DOUCE

Sauce BBQ Cattlemen's™ Kentucky Bourbon

Une sauce BBQ riche et épaisse a base de pate de tomates
rehaussée par la saveur chaleureuse du bourbon, la mélasse
sucrée et une finale épicée. Utilisez-la avec des cotes levées, des
cotelettes, du poulet et du beeuf.

Sauce BBQ Cattlemen's™ Kansas City Classique™

Un équilibre parfait entre la saveur des tomates et celle du vinaigre
acidulé, avec le goQt sucré du sucre et de la mélasse, agrémenté
d’un arébme naturel de fumée de noyer et d'épices.

Sauce BBQ Cattlemen’s™ Memphis Douce

Une sauce sucrée avec du sucre, de la mélasse et du jus
d’ananas concentré, et la riche saveur de la pate de tomates
sur une finale épicée.

Sauce BBQ Cattlemen’s™ Carolina Piquante Or*

Pimentez votre menu avec cette saveur distinctive régionale et
résolument tendance. La moutarde sucrée et acidulée et le vinaigre
de cidre sont agrémentés d’'une note fumée et d'une pointe de
piment de Cayenne. Polyvalente, elle se préte a merveille a une
multitude d'utilisations autres que le BBQ.

Sauce BBQ de base Cattlemen's™ St. Louis Originale

Le mélange Iégérement épicé du vinaigre acidulé et de la pate de
tomates constitue la base idéale pour créer un nombre infini de
sauces BBQ sur mesure.

raMD =
Sauce BBQ de base Cattlemen's™ Texas Saveur de fumée
Le vinaigre acidulé, la pate de tomates, les épices et I'arbme naturel
de fumée de noyer en font une excellente base relevée.

7 MD ° 0 . 0 0
Sauce Cattlemen’s™ Mississippi BBQ au miel
Le vrai miel ajoute une douce note sucrée a la base de vinaigre
acidulé et de pate de tomates.

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits Cattlemen’sVP, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens.

Vous trouverez la liste compléte des produits Cattlemen’sVP a la page 32.

MD Marque déposée de The French’s Food Company L.L.C. Usage autorisé.
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https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlemen's-style-kansas-city-classique
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlmen's-style-carolina-piquante-or
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-bbq-cattlemen's-memphis-douce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-bbq-cattlemen's-mississippi-bbq-au-miel
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlemen's-style-texas-fumee
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/cattlemen's-kentucky-bourbon-sauce-bbq
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/pizza-au-poulet-bbq-dinspiration-asiatique
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlemen's-style-st-louis-originale

Sauceset :
condiments

Plus que jamais, les gens sont curieux d'essayer de
nouvelles saveurs et recherchent des sauces, des
trempettes, des vinaigrettes et des tartinades intenses
et sophistiquées. McCormickP offre les sauces et les
condiments dont vous avez besoin pour rehausser vos
saveurs, en salle comme en cuisine.

SAUCE BBQ SAUCE

Sauce piquante

Avec ses profils de saveurs allant
d'épicé et fumé a doux et sucré,
McCormick", entreprise de sauce
piquante n° 1 dans le monde'"?,
englobe les marques de sauces
piquantes que vos clients aiment
au point de vous les demander par
leur nom.

Sauce barbecue

La sauce BBQ est toujours sur

le podium. En effet, 83 % des
consommateurs aiment ou adorent
la sauce barbecue®. Apportez des
saveurs de barbecue intenses,
régionales et de haute qualité a
votre menu grace aux gammes
imbattables de sauces barbecue

Cattlemen’s"® et French's"".

Ketchup et moutarde

French's™ a les formules gagnantes
du ketchup et de la moutarde.
Apportez une saveur French’s"®
intense a votre restaurant,

parfaite pour personnaliser la table

ou comme ingrédient phare.

Sous-marin italo-américain
alaviande French's™

Source: ' Euromonitor International Limited; selon une recherche personnalisée menée en septembre 2025 sur la valeur des ventes en 2024 dans tous les canaux de vente au détail. La sauce piquante mexicaine est
définie comme toute sauce ou tout condiment de table épicés fabriqués au Mexique. 2 Euromonitor International Limited, selon une recherche personnalisée menée en septembre 2025 pour les ventes en volume (oz/ml)
en 2024 dans tous les canaux de vente au détail. La sauce piquante est définie comme toute sauce ou tout condiment de table épicés fabriqués a partir de chilis et excluant la pate de chili, I'huile de chili et les flocons ou
assaisonnements au chili séchés. ® Datassential, préférences des consommateurs, septembre 2024.
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https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/poissons-fruits-de-mer-/tacos-de-crevettes-au-concombre-et-a-lananas
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs

Déebouchez
lavraie saveur

Contenant la sauce piquante mexicaine n° 1 dans le monde’,
chaque bouteille de Cholula™P est une célébration de la bonne
chere, de la saveur et de nos racines mexicaines. La sauce
CholulaMP est faite au Mexique depuis sa création, et elle tire son
nom de la plus vieille ville encore habitée du pays. Notre saveur
complexe provient d'une recette familiale qui a été transmise de
génération en génération, mélangeant des piments de arbol et
piquin du terroir avec diverses épices régionales.

4

g
i

BENC ;

7
2

| i

°
Bupmn@mn

Produits en vedette
Sacepigant hoia”Originde J))

La ou tout a commencé. La sauce piquante Cholula™® Originale a
été créée a partir d'une recette familiale traditionnelle qui contient
des piments de arbol et piquin sélectionnés avec soin et un mélange
d'épices emblématique.

LLLS
Sauce piquante Cholula™ Piment vert b))
La sauce piquante Cholula™® Piment vert apporte une explosion
de saveurs vivifiantes de piments jalapefno et poblano a nos
épices emblématiques.

£ LK
Sauce piquante Cholula™ Chipotle J) )/
Pour une saveur profonde et fumée, débouchez notre sauce piquante
CholulaVP Chipotle. La douceur et la richesse des piments chipotle
se marient aux saveurs de nos piments de arbol et piquin et a une
infusion de nos épices emblématiques.

Sauce piquante Cholula™ Chili et lime b)) )

La sauce piquante CholulaMP Chili et lime est tout ¢a. La délicieuse
essence de lime s'allie a nos piments de arbol et piquin.

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits
Cholula™®, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/cholula.

Vous trouverez la liste compléte des produits CholulaVP a la page 31.

;g“"w"k:

‘ L ’X/\T \
Sauce piquante Cholula™ Chili a Iail ) W)
Amateurs d’ail, vous devez absolument godter a notre sauce
piquante CholulaVP Chili a I'ail.

Sauce piquante Cholula" Habanero doux »)j

La sauce piquante CholulaMP Habanero doux propose un parfait
équilibre entre I'ananas et les piments habanero, pour un goat a la
fois piquant et sucré qui vous surprendra.

Burrito déjeuner aux ceufs et au bifteck Cholula™

3

Apportez une qualité supérieure avos
tables avec Cholula"", en salle et en cuisine.
Voyez comment :

Source : ' Euromonitor International Limited; basé sur une recherche personnalisée menée en septembre 2025 sur la valeur des ventes en 2024 dans tous les canaux de vente au détail. La sauce piquante mexicaine est

définie comme toute sauce ou tout condiment de table épicés fabriqués au Mexique. | MD Marque déposée de Spicy Liquid, L.L.C. Usage autorisé. 1 3



https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-sauce-piquante
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-piment-vert
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-chili-et-lime
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-piment-vert
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-chili-%C3%A0-l%E2%80%99ail
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-chipotle
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-sauce-piquante
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-sauce-piquante-200-sachets
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-habanero-doux
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula

<RANK:

Redot

UN MENU QUI JOUE

FRANK JEUI

Les clients trouvent qu’elle est bonne en*et ils ont raison.
Frank’s RedHot"P est la marque n° 1 des sauces piquantes dans
le monde?. Grace a son processus de fermentation breveté qui
offre le parfait mélange de godt et de piquant° encore et encore,
Frank’s RedHotMP apporte son piquant caractéristique a presque
n'importe quel plat.

BOUTEILLE
TOWOURS
geb e 20066
° . ° r

Sauce au piment de Cayenne Originale Frank’s RedHot* J)) )

Offre le parfait mélange de godt et de piquant“©, suffisamment \

polyvalent pour tout votre menu. Faite de cing ingrédients simples,

elle est offerte en plusieurs formats qui conviennent a la cuisine, —

a la salle a manger et au comptoir pour emporter.

L5 B
Bouteille toujours rouge Originale Frank’s RedHot™ ))2//
Profitez de la nouvelle bouteille écologique de Frank's RedHotMP.
La bouteille toujours rouge de 354 ml est faite de plastique recyclé
2100 %.

Sauce au piment de Cayenne Xtra Hot Frank's RedHot™ J)))

Quatre fois plus épicée que la sauce RedHot"P Originale, elle est
faite a partir d'un mélange savoureux et extra piquant de piments de
Cayenne vieillis, pour un piquant et un goGt que vous adorerez.

Sauce pour sandwich a lamode de Buffalo Frank’s RedHot™ )L)‘))QE

Sauce Buffalo plus épaisse parfaite pour les sandwichs, les
hamburgers et les roulés. Aussi parfaite comme trempette.

Votre menu est hien. Ne manque
que lasauce. Consultez les idées de
recettes RedHot"":

Chou)i de Bruxelles Buffalo fumeés a;uvmlel

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits Frank’s RedHot"P, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/franks.

Vous trouverez la liste compléte des produits Frank’s RedHot"P a la page 31.

1 4 Source : Euromonitor International Limited, selon une recherche personnalisée menée en septembre 2025 pour les ventes en volume (0z/ml) en 2024 dans tous les canaux de vente au détail.
La sauce piquante est définie comme toute sauce ou tout condiment de table épicés fabriqués a partir de chilis et excluant la pate de chili, I'huile de chili et les flocons ou assaisonnements au chili séchés.
MD Marque déposée de The French’'s Food Company L.L.C. Usage autorisé.


https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-sauce-pour-sandwich-a-la-mode-de-buffalo
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-sauce-xtra-piquante
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-original-cayenne-pepper-sauce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-original-cayenne-pepper-sauce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-originale
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/v%C3%A9g%C3%A9tarien/ailes-de-choux-de-bruxelles-buffalo-fumees-au-miel-

PIQUANT
NASHVILLE

<®ANKe
Redot HOT
LA VRAIE SAVEUR
BUFFALO, CEST FRANK'S

Gardez-en a portée de main — avec Frank’s RedHot"P, la bouffe plate

n'a aucune chance. Offerte dans une grande variété de saveurs, la
sauce Frank's RedHotMP peut vous aider a enrichir votre menu avec
des profils de saveurs uniques et épicées qui sauront plaire a vos
clients les plus exigeants. Elle agrémente parfaitement tous les plats, 2 "
comme les sandwichs, les hors-d’ceuvre, les pizzas, les hamburgers, L ——

Nachos au porc BBQ effiloché fagon Nashville Frank's RedHot®

les frites et, naturellement, les ailes de poulet.

SAU‘,ES pauz AILES £ LR L

Sauce douce pour ailes Frank's RedHot"™ D))

VWD)

2
La sauce douce pour ailes Frank's RedHotVP est parfaite pour
les amateurs d’ailes de poulet qui aiment se la couler douce. Les
mémes épices et la méme saveur acidulée que dans notre sauce
originale pour ailes, mais sans le piquant.

866

Sauce pour ailes Buffalo Originale )‘ )
Frank’s RedHot™ -

Combine une riche saveur de beurre et la sauce au piment de
Cayenne Frank’s RedHotVP Originale classique. Epargne du travail :
mélangez et servez pour créer des ailes Buffalo authentiques.

- . ahe0
Sauce Stingin’ Honey Garlic*Frank’s RedHot™ J)))
Un go(t de miel et d'ail classique rehaussé du piquant que seule
Frank's RedHotVP peut apporter. Une touche sucrée et piquante
pour les ailes et les cotes levées.

Sauce pour ailes Habanero et mangue 44 4 4
Frank’'s RedHot™ ))))

La mangue sucrée et la purée de habanero brilante s’unissent
pour créer I'équilibre parfait de sucré et piquant. Parfait pour les
ailes, les tacos et plus encore.

TREMPETTES €T oLUS!

Sauce Sriracha Chili Frank’s RedHot™ )‘ )‘/ 5( s/

La populaire saveur de sriracha issue d'un sublime mélange de
chilis et de jalapefos.

£ R &

o1 32 & 66
Sauce Sweet Chili* Frank's RedHot" ) ))
Une sauce a la thaie authentique faite de piments chili frais.
Remplacez les sauces piquantes traditionnelles avec la saveur
Iégérement sucrée et corsée de cette sauce fusion acidulée.

y y e ¥ o L5 58
Sauce, sucrée et épicée au gingembre ) /Q/ )
Frank's RedHot™

Une sauce d'inspiration indienne aux épices exotiques avec un
équilibre parfait de saveurs sucrées et piquantes et de gingembre.
Une sauce piquante a la saveur unique.

Assaisonnement Nashville Hot Frank’s RedHot™ »»

Parfait pour enrober des ailes de poulet d'une saveur extra piquante
et préte pour la féte, avec une touche de sucré.

Assaisonnement Original Frank's RedHot™ J))))
Confere le parfait mélange de golt et de piquantV° aux plats
qui sont meilleurs sans sauce.

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits Frank’s RedHot"P, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/franks.

Vous trouverez la liste compléte des produits Frank’s RedHotVP a la page 31.

MD Marque déposée de The French’s Food Company L.L.C. Usage autorisé.
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https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/porc/nachos-au-porc-bbq-effiloche-fa%C3%A7on-nashville
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-sauce-slammin-sriracha-chili
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-sucree-et-epicee-au-gingembre
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-mild-wings-sauce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-stingin-honey-garlic
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-sauce-originale-pour-ailes-de-buffalo
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-sauce-sweet-chili
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-nashville-hot-seasoning
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-nashville-hot-seasoning
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/assaisonnement-original-franks-redhot
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/sauce-pour-ailes-habanero-et-mangue-franks-redhot

Moutarde

Nous croyons que des ingrédients de qualité et un
engagement d’'excellence sont a la base de produits
savoureux. French’sVP est le chef de file par excellence de
la catégorie des moutardes depuis plus de 100 ans. Nous
offrons une gamme de produits pour tous vos besoins en
moutarde dans la salle a manger et en cuisine.

GRAINES DE MOUTARDE
100 % CANADIENNES

Moutarde Classic Yellow™ French’s™
La moutarde French’sMP est faite de graines
de moutarde canadiennes de premiére qualité
pour offrir une saveur de moutarde acidulée et
crémeuse inégalée.

Moutarde de Dijon French's™

Faite de graines de moutarde canadiennes de
premiére qualité et de Chardonnay, et non de
vin blanc de table, pour offrir un goQt riche et
bien équilibré. Ne contient aucun sucre ajouté
ni agent épaississant.

Produits en vedette

Produits de table

Laissez vos clients étaler leur moutarde
favorite sur leurs plats favoris, réduisant
ainsi la main-d'ceuvre et la nécessité pour le
personnel d'aller chercher les condiments.

‘GRAIESDE NOUTARDE

0% AMDIENES v%w'
281

g,

Sachets individuels

Le sachet de 6,8 ml de moutarde
Classic Yellow est la portion unique
parfaite pour accompagner les
commandes par livraison ou a emporter.

@

YELLOU) @

MOUTARDE PREPAREE .mm
*oosuluuun st stz %
?

MOUTARDE n™1 Ronse®

- achis
Fren®

Oniginal- Originale

DIJON

RDE PREF

100% CAADIAN MUSTARDSEEDS
‘GRAINES DE NOUTARDE
100% CANADIERNES

Grands formats

Pour répondre a un large éventail de besoins, les
moutardes Classic Yellow et Dijon French’sMP sont
offertes en format de 2,9 |. La moutarde Classic
Yellow est également offerte en sac de 5,67 | et sac
Volpak de 11,5 |, parfaits pour les distributeurs.

Donnez vie aux recettes avec
lamoutarde French's"". Voyez comment :

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits
French’sP, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/frenchs.

Vous trouverez la liste compléte des produits French’'sVP a la page 32.

1 6 Source : * Euromonitor International Limited, Ingrédients et plats édition 2025, valeur des ventes au détail de moutarde, échelle mondiale, données de 2024. | MD Marque déposée de The French’s Food Company L.L.C. Usage autorisé.


https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/moutarde-de-dijon-frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/moutarde-frenchs-classic-yellow
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/moutarde-frenchs-classic-yellow
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
http://www.clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/oeufs-produits-laitiers/oeufs-farcis-nashville-hot
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/moutarde-de-dijon-frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/moutarde-frenchs-classic-yellow
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Ketchup

Partout au Canada, des restaurants transforment leurs

menus et leurs repas en moments mémorables pour leurs

clients avec le ketchup French’sMP fait a partir de tomates

cultivées a la ferme, sans agent de conservation, sans arbme

ni colorant artificiels et sans gluten. Elargissez votre menu : { ;

avec du ketchup aux tomates d'ici pour faire plaisir a vos y‘ . e £ R . 5
L7 MD

clients, stimuler les ventes et augmenter vos profits. : yese pain de viande au ketchup{reni: S . e

N\ .

Ketchup aux tomates French's"

Complétez vos plats avec un ketchup sans égal fait au Canada! Un
golt de tomates sucrées et acidulées et une consistance riche et
épaisse. Une saveur classique pour garnir les hamburgers, pour
accompagner les frites et pour une multitude d'autres plats au menu.

Découvrez ladifférence
v Préparé et emballé au Canada avec des
tomates cultivées au Canada

v Sans glucose ni fructose
v Sans colorant ni aréme artificiels
v/ Certifié kasher

Produits en vedette

Gk

e

Produits de table Sachets individuels Grands formats

Offertes en divers formats, il existe une bouteille Le sachet de 8 ml de ketchup est Parfait pour les environnements a grand volume ou
de ketchup French’sVP parfaite pour vos la portion unique parfaite pour libre-service, le ketchup aux tomates French’sVP
activités. Laissez vos clients ajouter la quantité accompagner les commandes par est offert en grands formats : distributeur de 2,84 |,
désirée de ketchup a n'importe quel repas. livraison ou a emporter. sac de 6 |, sac Volpak de 11,5 |.

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits
French’sVP, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/frenchs.

Apportez une qualité supérieure a vos tables
avec ce condiment, en salle et en cuisine.

Yt < Ar R

es de patates douces au parmesan et au romarin Voyez comment:

Vous trouverez la liste compléete des produits French’sMP a la page 32. 17
MD Marque déposée de The French’s Food Company L.L.C. Usage autorisé.


https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/ketchup-aux-tomates-frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/ketchup-aux-tomates-frenchs-paquets
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/ketchup-aux-tomates-frenchs
https://www.clubhouse.ca/fr-ca/frenchs/recettes/plats-principaux/bombes-de-pain-de-viande

Condiments
et garnitures

Vous voulez ajouter un peu de profondeur a votre menu?

Les oignons frits croustillants et la sauce Worcestershire de
French’sMP peuvent vous aider a ajouter une saveur intense et
une texture irrésistible tant a vos plats traditionnels qu’a vos
nouveautés. De plus, avec French’s™P, vous pouvez offrir avec
assurance une saveur constante et de haute qualité a tout coup. s Champigr DI

ADD TO BURGERS, TACOS, SALADS & MOREI
AJOUTEZ.EN A YOS, HAMBURGERS, VOS TACOS,
55 SALAGES 1 BEAUCOOP PLuS!

Crispy Fried
ONIONS
OIGNONS
Frits Croustillants
> . a ¥ sAuCE i
S N ‘ WORCESTERSHipg worcE e

O

IIMI CUTERRgE | S GLTEN
P

Oignons frits croustillants French's™ Sauce Worcestershire French's™

Contrairement a d'autres oignons frits, ils sont faits avec de vrais
oignons, et non a partir de sous-produits. Les oignons frais sont
frits immédiatement aprées avoir été coupés afin de conserver
leur goGt sucré et relevé naturel.

-

Mélange de mélasse, d'anchois et d'épices emblématiques
offrant une saveur audacieuse et acidulée et une consistance
parfaite. Le contenant en plastique de 3,78 | s'utilise
facilement en cuisine.

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits French’sVP, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/frenchs.

Vous trouverez la liste compléte des produits French’sMP a la page 32.

MD Marqgue déposée de The French's Food Company L.L.C. Usage autorisé.



https://www.clubhouseforchefs.ca/en-ca/products/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/garniture-croustillante-oignons-frits-de-french's
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/sauce-worcestershire-frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/porc/poivrons-farcis-tex-mex

SOURCE ;/
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True Source Certified

Inspecté et approuvé par I'ACIA
Certification SQF - niveau 3 par la GFSI

Certification kasher (COR 30)
Halal

NPASTEURTD
Canado’s Sasouite JON PASTEURSE
o fawori du Canada
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Canada's
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Rotide porc glacéau cari rouge *

Miel blanc liquide Billy Bee”

Le miel est un aliment sucré produit par les abeilles a partir du
nectar des fleurs. Puisqu'il est pur, il ne contient aucun ingrédient
ajouté et est plus nutritif que le sucre raffiné.

Pour découvrir des recettes tendance mettant en vedette les produits Billy Bee, visitez le clubhousepourleschefs.ca/fr-ca/produits/billy-bee.

Vous trouverez la liste compléte des produits Billy BeeVP a la page 32.

Source : ®Calculs de McCormick"P Canada reposant sur des données MarketTrack pour |a catégorie du miel, période de 52 semaines se terminant le 22 novembre 2025. Copyright © 2025, Nielsen Consumer LLC.

MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.


https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/billy-bee
https://www.clubhouseforchefs.ca/en-ca/products/billy-bee
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/porc/roti-de-porc-glace-au-cari-rouge
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/flavour-forecast/barres-au-chocolat-noir-canneberges-et-amarante-
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/billy-bee
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/billy-bee
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Les condiments sont la meilleure maniéere de faire plaisir aux clients.

Servez les marques qui ont gagné leur confiance et leur amour, tout
en maintenant de meilleures mesures de contrdle des portions et

d’hygiéne. Explorez nos solutions de produits et d'équipement pour I \ i D
vos offres & consommer sur place ou a I'extérieur. / | iteur de ketchup French's™®

Y . )

n Distributeurs de condiments
« Réduction du gaspillage a I'aide de différentes configurations
.Pm%gt

de distribution

» Systemes fermés augmentant la sécurité du produit en salle et

Biitaio en cuisine

 MADE WIH AGED CATENNEPEPPERS
ABASE D PIENTS O CAVENNE VIELS

« Equipement en acier inoxydable facile & démonter et lavable au
lave-vaisselle

Supports muraux

+ Economie d'espace en cuisine et nettoyage facile

» Controle précis des portions pour réduire le gaspillage et
préserver la fraicheur

» Fabrication en polypropyléne durable

Options de contrdle des portions

» Offre de saveurs diversifiée avec des marques qui ont gagné
I'amour des clients

» Réduction des risques de contamination en salle et en cuisine

« Elimination du besoin de gobelets de portions individuelles
a emporter

Contenants et pompes

» Prévention des dégats et réduction des salissures en salle et

—Y en cuisine

{ ?\ » Contréle des portions avec 29 ml par coup de pompe complet
|

« Solution robuste, fiable et facile a nettoyer

20 MD Marque déposée de The French’s Food Company L.L.C. Usage autorisé. | MD Marque déposée de Spicy Liquid L.L.C. Usage autorisé.


https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/ketchup-aux-tomates-frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-bbq-cattlemen's-memphis-douce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/solutions-pour-distributeurs-de-condiments
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-originale
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-sauce-piquante-200-sachets
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/ketchup-aux-tomates-frenchs-paquets
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/moutarde-frenchs-classic-yellow
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/moutarde-frenchs-classic-yellow
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Aujourd’hui plus que jamais, les clients apprécient de

pouvoir concocter la parfaite bouchée. Ajoutez a chaque

table les condiments des marques qu'ils adorent et

auxquelles ils font confiance.

Ketchup aux tomates French's"™

» Fait avec des tomates 100 % canadiennes
cultivées a la ferme

Préparé et emballé au Canada
Bouteille rouge de 375 ml ou 500 ml

Bouchon sans dégét pour une distribution
propre et précise

Laissez vos clients ajouter la quantité
désirée de ketchup a n'importe quel repas

Moutarde Classic
Yellow™ French's™

* Moutarde n° 1 dans le monde*

Faite de graines de moutarde
canadiennes de premiere qualité

Laissez vos clients étaler leur moutarde
favorite sur leurs plats favoris

(®ANK

Redot

Sauce au piment de Cayenne
Frank’s RedHot" Originale

+ Sauce piquante n° 1 dans le monde?

Bouteille toujours rouge Originale
Frank’'s RedHotVP de 354 ml

Nouvelle bouteille écologique de
Frank’s RedHot"P

Bouteille faite a 100 % de plastique recyclé

Réduit les risques qu’elle se brise

Moulins de sel de mer et de poivre
noir Club House™
» Bouteilles de verre jetables et attrayantes

* Les employés n'ont pas besoin de les remplir

» Le moulin ajustable fait ressortir toutes les
saveurs a la table

des Canadiens cherchent a commander des aliments
provenant de fermiers locaux ou préparés au Canada.
Apportez I'excellente saveur canadienne a votre table
avec le ketchup et la moutarde French’s""!

Restaurants Canada

HOLULA

CE
H Tp]QUANTE

Sauce piquante Cholula™

Sauce piguante mexicaine n° 1 dans
le monde'

Une saveur et un piquant mexicains
authentiques d'une recette familiale
vieille de 100 ans

Des ingrédients uniques de haute
qualité congus pour rehausser les
aliments sans en masquer le goQt

Des emballages uniques de haute

qualité que les clients demandent par

leur nom

Communiquez avec votre représentant McCormick™ pour obtenir des solutions de table

" Euromonitor International Limited; selon une recherche personnalisée menée en septembre 2025 sur la valeur des ventes en 2024 dans tous les canaux de vente au détail. La sauce piquante mexicaine est définie comme toute
sauce ou tout condiment de table épicés fabriqués au Mexique. 2 Euromonitor International Limited, selon une recherche personnalisée menée en septembre 2025 pour les ventes en volume (oz/ml) en 2024 dans tous les canaux
de vente au détail. La sauce piquante est définie comme toute sauce ou tout condiment de table épicés fabriqués a partir de chilis et excluant la pate de chili, I'huile de chili et les flocons ou assaisonnements au chili séchés.
4Euromonitor International Limited, Ingrédients et plats édition 2025, valeur des ventes au détail de moutarde, échelle mondiale, données de 2024.
MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. | MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé. | MD Marque déposée de The French's Food Company L.L.C. Usage autorisé. | MD Marque déposée de Spicy Liquid L.L.C. Usage autorisé.
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https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-original-cayenne-pepper-sauce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/club-house

Sauces et

assaisonnements

d’assemblage

Rehaussez votre menu avec ces combinaisons de sauces et
d’assaisonnements faciles a préparer! Créez de nouvelles sauces
et saveurs signatures avec nos combinaisons a deux ingrédients a
|'aide de condiments et d’assaisonnements de votre garde-manger.

Trempette ranch habanero
et mangue

Vinaigrette ranch + sauce
Habanero et mangue
Frank’s RedHot""

1a2c.atable 1/2 tasse

Parfaite pour tremper des [égumes
et des ailes ou arroser les tacos et
les quesadillas.

Tartinadeala
moutarde cajun

Assaisonnement cajun
Club House"" + moutarde
Classic Yellow"® French’s"®

1c.athé 1 tasse

A utiliser comme tartinade & sandwich,
comme vinaigrette ou comme trempette
pour ailes de poulet ou hors-d’ceuvre frits.

Sauce Carolina Or OLD BAY™

Sauce BBQ Cattlemen’s"” Carolina
Piquante Or"®+ assaisonnement
OLD BAY"®

|

canouna
‘TANGY GOLD | PIQUANTE OR |

1 tasse 1c.atable
Cette délicieuse sauce de finition a

badigeonner est parfaite pour les cotes
levées, le saumon grillé et les crevettes.

Sauce a glacer plein-goiit

Assaisonnement plein-goit pour
bagel Club House"" + miel

2c.athé 1 tasse

Excellente comme trempette ou
tartinade a sandwich.

plats irrésistibles que les clients adorent.

des exploitants affirment que les bons
O condiments et les bonnes sauces et
O vinaigrettes sont essentiels a la création de

Présentation SNAP!, Datassentials, sauces, condiments et vinaigrettes, aolt 2022

Sauce BBQ au miel
Nashville Hot

Sauce Cattlemen’s"® Mississippi
BBQ au miel + assaisonnement
Nashville Hot Frank’s RedHot""

1 tasse 1c.atable
La combinaison sucrée et piquante

est parfaite dans des sandwichs au
poulet grillé.

Trempette Carolina Or

Sauce BBQ Cattlemen’s"®
Carolina Piquante Or'*°
+ créme sure

1 tasse 1 tasse

Facile a préparer, elle plaira aux
clients a coup s(r.

Trouvez d'autres suggestions ici.



https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/sauces-et-assaisonnements-signatures-faciles
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/sauces-et-assaisonnements-signatures-faciles
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/club-house/assaisonnement-cajun-560-g
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlmen's-style-carolina-piquante-or
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/old-bay/assaisonnement-old-bay-680-g
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-bbq-cattlemen's-mississippi-bbq-au-miel
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-nashville-hot-seasoning
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/moutarde-frenchs-classic-yellow
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/club-house/assaisonnement-plein-gout-pour-bagel
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlmen's-style-carolina-piquante-or
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/sauce-pour-ailes-habanero-et-mangue-franks-redhot
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/billy-bee

INSPIRATIONS POUR LEMENU

es ailes au sommet

Presque tout le monde connait et adore les ailes de poulet - 97 % des gens les connaissent et 9 sur 10 les
ont golitées’. Les ailes sont donc I'un des plats les plus populaires des menus. Que les ailes soient douces
ou piquantes, et enrobées d’'un assaisonnement sec ou de sauce, il y a une infinité de maniéres de faire
plaisir a vos clients avec un plat irrésistible.

° 4 ° . ° | SN 4

Ailes de poulet Frank’s Ailes de poulet facon Ailes BBQ Carolina épicées
MD B ° 4

RedHot" douces sinigang etacidulées
Mélangez des ailes frites croustillantes ~ Le calamondin et la citronnelle Mélangez la sauce BBQ Cattlemen’s"”
(cuites au four, roties ou grillées!) contribuent @ aromatiser ces ailes Carolina Piquante Or" et de la sauce au
avec de la sauce douce pour ailes de poulet inspirées de la soupe piment de Cayenne Frank’s RedHot"
Frank’s RedHot™. philippine sinigang. Originale pour des ailes intenses,

sucrées et acidulées!
_ -

Ailes fagon Nashville Hot Ailes BBQ au bourbon Ailes de poulet grillées BBQ

Des ailes frites croustillantes, fumantes ~ Dégoulinantes de bourbon boisé et de Sriracna

ﬁt enrpbees d uneSUIlﬁ gﬁ)lc:z'e a r;sl@alss? §|rgsleu§e gt suclree, ﬁestall‘es BemalllEs rrEr e A b cavee SiEee
assaisonnement Nashville Hot irrésistibles incitent les clients a Chili Frank’s RedHot™, grillées

’ MD
Frank’s RedHot"". en redemander.

et badigeonnées de sauce BBQ
Cattlemen’s" Kansas City Classique.

Vous en voulez plus? Bien siir que oui.
Il suffit de balayer le code.

* Datassential 20256
MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé. 23
MD Marque déposée de The French’s Food Company L.L.C. Usage autorisé. | MD Marque déposée de Spicy Liquid L.L.C. Usage autorisé.



https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/ailes-de-poulet-redhot-douces
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/ailes-facon-nashville-hot
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/flavour-forecast/ailes-de-poulet-facon-sinigang
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/ailes-bbq-au-bourbon
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/ailes-bbq-carolina-epicees-et-acidulees
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/ailes-de-poulet-grillees-bbq-sriracha

INSPIRATIONS POUR LE MENU

Que laféte (de la pizza) commence!

La pizza est un des plats les plus appréciés de tous, et son format accessible en fait le moyen idéal d'introduire de nouvelles
saveurs dans votre menu! Oubliez un peu la toute garnie et découvrez des versions uniques grace a ces variantes.

Pizza Cacio e Pepe alacitrouille

La béchamel infusée a l'ail et au poivre
noir, le Pecorino Romano, la mozzarella,
la purée de citrouille et la courge
musquée rotie se rassemblent pour une
version automnale, de style « cacio e
pepe », de la pizza.

Pizzavégé épicée

Cette pizza végétarienne fera le bonheur
de tous avec ses délicieux légumes,
comme des tomates cerises et des
champignons, ou tout autre Iégume qui
se trouve dans votre réfrigérateur. Pour
ajouter un peu de piquant, arrosez-la de
sauce au piment de Cayenne Frank’s
RedHot"" Originale juste avant de servir.

ol > “d
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Pizza Buffalo au fromage bleu

Préparée avec une double dose de sauce
pour ailes Buffalo Frank’s RedHot"?, cette
pizza unique est garnie de poulet roti,

de fromage bleu et de céleri pour une
expérience compléte de saveur Buffalo.

Pain plat au porc BBQ effiloché

Du porc effiloché fumé mélangé a la
sauce BBQ Cattlemen's™ Kansas City
classique et une touche de piquant
Frank’s RedHot"?, étalé sur un pain

plat croustillant avec une salde de chou
acidulée et du fromage cheddar Jack fondu.
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Pizza aux tomates en croiite
fine d'amande et de chou-fleur

La cro(te de chou-fleur sans gluten est
faite avec de la farine d’'amande et du
parmesan, et garnie de tomates fraiches,
de mozzarella fondue et de sauce pour
ailes Buffalo Originale Frank’s RedHot"®
pour une touche piquante.

MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.
MD Marque déposée de The French’s Food Company L.L.C. Usage autorisé. | MD Marque déposée de Spicy Liquid L.L.C. Usage autorisé.

Pizza sur pain au lait japonais

Cette pizza succulente aux saveurs
variées est remplie de saveurs sucrées,
acides et umami relevées par une cro(te
de pain au lait divin, de saké japonais, de
soppressatta croustillante et de tendres
champignons shiitake.

Quelaféte

(delapizza)
commence!



https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/porc/pain-plat-classique-au-porc-bbq-effiloche
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/flavour-forecast/pizza-sur-pain-au-lait-japonais
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/p%C3%A2tes-riz-c%C3%A9r%C3%A9als/pizza-cacio-e-pepe-a-la-citrouille-
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/v%C3%A9g%C3%A9tarien/pizza-vege-epicee
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/pizza-buffalo-au-fromage-bleu
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/donnez-du-pep-a-votre-pizza
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/donnez-du-pep-a-votre-pizza

Rabais allantjusqu‘a

sur les produits Club House™, Thai Kitchen"™, Frank's RedHot", French's",
Cattlemen’s" et Cholula™ admissibles jusqua la fin de I'année 2026.

premium coconut mik
laifide coco supérieur
ot o

stk
CATTLEMEN' %
Y o

B

W OIGNONS
Frits Croustillants

Envoyez le formulaire de réclamation de

produits en ligneici:

OU iCi : https://b2brebates.ca/fr/mccormickrebates2026/

=

w

IS

Les demandes inférieures 2100 $ ne seront pas traitées. Les commandes doivent totaliser aumoins 100 $. Le rabais maximal estde 1200 $.

. Ce formulaire de rabais original doit contenir tous les renseignements demandés

et étre soumis par la personne demandant le paiement. Le formulaire de rabais doit
étre envoyé dans les 30 jours suivant la fin de la période promotionnelle (envoyé
avant le 31 janvier 2027).

. Ce rabais ne peut pas étre acheté, échangé ou vendu. Les rabais imprimables qui

se trouvent au clubhousepourleschefs.ca/fr-ca sont admissibles.

. Aucune facture écrite a la main ne sera acceptée. Les copies des factures originales

seront acceptées. Toutes les factures, ou tous les rapports des distributeurs,
doivent indiquer lisiblement la date d’achat, qui doit respecter la période
promotionnelle, ainsi que le nom et I'adresse d’exploitant du service alimentaire.

. Les produits réclamés dans le cadre de cette promotion doivent étre achetés

aupres d'un distributeur de services alimentaires. Les achats effectués auprés de
clubs-entrepdts sont inadmissibles. Les clubs-entrep6ts ne constituent pas des
exploitants de services alimentaires. Les achats de caisses complétes effectués
aupres d'établissements de libre-service de gros sont admissibles.

5. Chaque restaurant (selon son nom et son adresse) peut soumettre UN SEUL
formulaire de demande de remboursement entre le 1°" janvier 2026 et le
31 décembre 2026. LES COMPTES NATIONAUX, LES COMPTES GERES EN VERTU
D’UN CONTRAT NON COMMERCIAL, LES RESTAURATEURS FAISANT APPEL A
UN PROGRAMME CONTRACTUEL ET LES RESTAURATEURS A GRANDE ECHELLE
NE SONT PAS ADMISSIBLES A CETTE PROMOTION.

6. La valeur maximale du rabais est de 1 200 $.

7. Le rabais ne peut étre jumelé & aucun autre rabais ni & aucune autre offre pour un
méme produit. Loffre est nulle si interdite, sujette a I'impdt ou proscrite par la loi.

8. L'offre est uniquement valable au Canada.

9. Veuillez compter de 6 a 8 semaines pour le traitement et la délivrance de votre
chéque de remboursement.
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https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/garniture-croustillante-oignons-frits-de-french's
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/cattlemen's-kentucky-bourbon-sauce-bbq
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/moutarde-frenchs-classic-yellow
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-original-cayenne-pepper-sauce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/thai-kitchen/thai-kitchen-lait-de-coco
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula/cholula-habanero-doux
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-nashville-hot-seasoning
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/epices-a-frotter-cowboy-cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-original-cayenne-pepper-sauce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/la-grille-club-house/assaisonnement-aromatise-cassonade-et-bourbon
https://b2brebates.ca/fr/mccormickrebates2026/
https://b2brebates.ca/fr/mccormickrebates2026/
https://b2brebates.ca/mccormickrebates2026/

Offre spéciale de rabais : économisezjusqua 1200 $' sur les produits admissibles jusqualafin de 'année 2026

DESCRIPTION DU PRODUIT cup FORMAT  REMISEPAR DESCRIPTION DU PRODUIT cup FORMAT  REMISEPAR

i
AGRilLe

FRENCH’S™
CLUB HOUSE™ DANS LA CUISINE

Piment jalapefio broyé Club House"® 66200-26091 6x3209 3,00% Moutarde de Dijon 56200-82300  2x291 1,008
Flocons de chili style thai broyé R G 300$ Oignons frits croustillants (sac) 56200-83982 6x6809g 2,00$
Club HouseM® X 9 ’ Ketchup aux tomates (sac) 56200-96574 2x61 1,00$
élsssﬁonneMmDent plein-go(t pour bagel 66200-02330 12x660g 300$ Ketchup aux tomates (sac Volpak) 56200-96575 1x11,51 1,00 $
X ub House N . Ketchup aux tomates (contenant) 56200-01016  4x2,841 0,50 $
bszé:ll)soonnzzgzﬂgsgomatlse cassonadeel 4650026017  6x785 g 3,00 % Moutarde jaune préparée 56200-82186 2x291 0,25 %
; ; 5 i Moutarde jaune préparée (sac) 41500-81848 2x5,671 0,25 %
E;)lérreizur;mr concassé et ail au sel de mer 66200-02421 6x780g 300$ T oo o 100
(sac Volpak) : ! !
; Sauce Worcestershire 41500-05363 2x3,781 0,25 $
l ’ A I SUR LA TABLE
KITCHEN Moutarde de Dijon (pot) 56200-77575 12x325ml 1,00 $
Moutarde de Dijon
THAI KITCHEN™ RVl resee] 56200-76227 12 x325 ml 1,00$
Moutarde au miel
Lait de coco 37628-01150 12x400ml 1,00 Sy 56200-76228 12x325ml  1,00$
Pate au cari vert 37628-01120 4x992¢g 1,00$ 56200-95121 12 x500 ml 1,00 $
. Ketchup aux tomates
Pate au cari rouge 37628-01121 4x992¢g 1,00 $ 56200-95761 30x375ml 1,00 $
56200-76216 12x225 ml 1,00 $
Q?‘ANI{:’ Moutarde jaune préparée 56200-76114 12x325ml 1,00 $
Red_lot (bouteille a presser) 56200-82855 12 x 550 ml 1,00$
56200-76217 16 x400 ml 1,00 $
Sauce Worcestershire 56200-93161 12x295 ml 1,00 $
FRANK'S REDHOT"™
DANS LA CUISINE
Sauce pour sandwich a la mode de Buffalo  41500-74883 2x3,781 1,00 $ CATTLEMEN,S
Sauce pour ailes Buffalo 56200-89545 2x3,781 1,00 $ —— e
Sauce pour ailes Habanero et mangue 56200-25003 4x 1,891 1,00 $ SAUCES ET BASES BBQ ET EPICES A FROTTER CATTLEMEN’S"®
Sauce douce pour ailes 56200-10806 2x3,781 1,00$ DANS LA CUISINE
Assaisonnement Nashville Hot 56200-10776 6x5009 1,00 $ SAUCES BBQ
Sauce au piment de Cayenne Originale 41500-74746  4x 3,781 2,00 $ Sauce BBQ Carolina Piquante Or"® 41500-74152  2x 3,781 1,00$
Assaisonnement original 66200-02108 36x132¢g 3,00% Sauce BBQ Kansas City Classique™® 41500-75465 2x3,781 1,00$
Sauce Sriracha Chili 56200-91273  4x1,891 1,00 $ Sauce BBQ Kentucky Bourbon 56200-01031 2x3,781 1,00$
Sauce Stingin’ Honey GarlicV® 56200-92824 2x3,781 1,00 $ Sauce BBQ Memphis Douce 56200-84183 2x3781 1,00 $
iljMD
Sauce Sweet Chili 56200-84250 4x1,891 1,00 $ Sauce BBQ Mississippi au miel 56200-84525 2x3,78| 1,00$
Sauce sucrée et épicée au gingembre 56200-91272 4x1,891 1,00 $
S, BBQ de b St. Louis Original - 2x3,781 1,00
Sauce au piment de Cayenne Xtra Hot 56200-89544 2x3,781 1,00$ auce ©base BT Sl BT x $
SUR LA TABLE Sauce BBQ de base St. Louis 41500-83329 Seau de 2008
Sauce au piment de Cayenne Originale CiioipaiSEhlseat) el '
T ol pim Y g 56200-01088 12x354ml 1,00
outeille toujours rouge) Sauce BBQ de base Texas Saveur de fumée 41500-75463 2x3,781 1,00 $
Sauce au piment de Cayenne Xtra Hot 56200-78068 12 x 354 ml 1,00 $
EPICES A FROTTER
Epices a frotter Cowboy 56200-01063 6x839¢g 1,00 $
(H 0T SAlisme ! Epices a frotter Smokehouse 56200-01065 6x830g 1,00 $
AUl o
z Epices a frotter Texas Longhorn 56200-01064 6x788¢g 1,00 $

SAUCE PIQUANTE CHOLULA™

Sauce piquante Piment vert 49733-01014 4x1,891 1,00 $
Sauce piquante Originale 49733-01015 4x1,891 1,00 $
Sauce piquante Chili a I'ail 49733-00032 12x150 ml 1,00 $
Sauce piquante Chili et lime 49733-00033 12x150 ml 1,00 $
Sauce piquante Chipotle 49733-00034 12x150 ml 1,00 $
Sauce piquante Piment vert 49733-77002 12x150 ml 1,00 $
Sauce piquante Originale 49733-10184 24 x 150 ml 2,00 $
Sauce piquante Habanero doux 49733-00024 12x150 ml 1,00 $
Les commandes pour 2026 doivent totaliser au moins 100 $.
26 T\/IAI;IT\jI:aI?:\?eﬁ;eésp?:erzbisl_igd(i)?:éMecSCc;-rdr:?::ganada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé. | MD Marque déposée de The French’s Food Company L.L.C. Usage autorisé.

MD Marque déposée de Spicy Liquid L.L.C. Usage autorisé.


https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/thai-kitchen
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cholula
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/la-grille-club-house
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/club-house
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs

Gamme de saveurs

I



Epices, fines herbes, assaisonnements, sauces et condiments

Gamme de saveurs

DESCRIPTION cup FORMAT
A

Ail granulé 66200-03083 1x3.2kg
Ailgraﬁulé 66200-91223 V V 12x7009g
Ail p|u$ 6620091172 ' 12x580 g
Ail émiﬁcé déshydraté 66200-91222 V V 12x7009g
Aneth 66200-03099 1x975 g

Qgiﬁfgg”emem Al e 66200-91169 12x660g
essomenetene®t oo svreng

Q:gﬁ'ﬁg?g?g‘r‘;g} au 6620001621 12x625g
Assaisonnement au chili 66200-03064 1x25kg
Assais;)nnement au chili 66200-91209 V V 12x600g
Qﬁi‘iﬁ%ﬁ{:ﬁg e 66200-01279 12x660g
Qf:;:ﬁ;”"eme”‘ ey 6620002075 6x640g

'ﬁ:‘fﬁi}fgﬂ;‘eme”t = 6620001180 6x7259

ﬁfjf;’;‘ggmem el = 6620091168 12x560g
':‘ts;a;igzgemem eilEaitE 6620001210 12x650g
ﬁﬁ:giﬁg?gg’em EIEnE: 6620091167 12x550g
':tsgg:\slg‘”emem el 6620003103 1x35kg
Qfgg:i?g”emem clsiely 6620091248 12x825g
jSﬂfgggirg;ﬂzfgf‘e 6620001309 12x780g
Assaisonnement grec 66200-91173 12x5109g
ijz'rft"gt";{*r‘g{l‘t RS 6620002149 6x7050

Assaisonnement ltaliano 66200-91171 12x510¢g
Qggiﬁ%’l}ggme”t e 66200-91533 12x510g
Assaisonnement légumes 66200-91252 12x6259g
Assaisénnement Old BayMP 66200-91542 V V 12x680g
ﬁﬁ::'rsmg?t?eesm TP 66200-91166 12x520g
Assaisonnement piri piri 66200-02109 6x7009g

ﬁgﬁfiggggfmem el 66200-02330 12x660g
gff:;sffg\‘fvf‘y‘?:h}pp"i"'e au 6620001195  6x600g

Assaisonnement poivre dail 66200-91224 12x726¢9g
Qgﬁfﬁtﬁgg{“em el 66200-91273 12x675g
ﬁgﬁfe'f%g?ggi'g Feur 6620091180 12x890g
Assaisonnement pour taco 66200-91260 12x735¢g
Assaisénnement pour volaille . 66200-91291 ' ' 12x375¢9
Assaisonnement sriracha ' 66200-02110 ' '

etlime

28

6x7609g

DESCRIPTION CupP FORMAT
Assais;Jnnement Tex mex 66200-911 76 ' 172. X 560 g
fﬁfdnnemem alfaezjur 62053-90017 12x 600g
ﬁfcjsjijff’i’r‘\”eme”t alfaezur - 66200-91189 126759
ﬁiﬁi‘fgggﬁgﬁm epice 66200.91255 124059
Attendrisseur de viande 66200-91275 12x1,24 kg
B
Baies de geniévre 66200-91150 12x315¢g
Bétonﬁets de cannelle - 6 po 66200-91266 V 12x2909g
C
Cannelle moulue 66200-03082 1x2kg
Canneile moulue 66200-91211 V ' 12x550¢9g
Ciboulétte lyophilisée 66200-91191 ' ' 12x459g
Cing ébices chinoises 66200-91149 ' ' 12x3709g
Clous <;|e girofle entiers 66200-91214 ' ' 12x3759g
Clous <;|e girofle moulus 66200-91192 V V 12x5009g
Crémerde tartre 66200-91215 ' ' 12x1kg
Cuminrmoulu 66200-91193 ' ' 12x425¢g
Curcurﬁa moulu 66200-91263 V V 12x454¢9
E
Epices bifteck de Montréal 66200-03085 1x34kg
Epicesrbifteck de Montréal 66200-91298 ' ' 12x825¢g
Epicesré marinade 66200-91249 V 12x475¢9
F
Feuilles de basilic 66200-91188 12x190¢g
Feuille;s de coriandre 66200-91212 ' 12x138¢g
Feuille;s de laurier 66200-91204 ' 12x609g
Feuille;s de romarin 66200-91292 ' 12x2759
Feuille;s de sauge 66200-91158 ' 12x180¢g
Feuille;s de thym 66200-03105 ' 1x7459g
Feuilleé d’estragon 66200-91299 ' 12x125¢g
Feuilleé d'origan 66200-03086 ' 1x6509g
: 66200-91282 7 12x190¢g

Feuilles d'origan

MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.



Epices, fines herbes, assaisonnements, sauces et condiments

Gamme de saveurs

DESCRIPTION cup FORMAT

Feuilleé d’origan mexicain 66200-91181 ' 12x143¢g
Fines Herbes 66200-03102 ' 1x2859g

Fines Herbes 66200-91179 ' 12x629g

Floconé de chili style thai broyé. 66200-26086 ' 6x3809g

FIoconé de persil déshydratés . 66200-03088 ' 1x2659g

Floconé de persil déshydratés . 66200-91284 ' 12x859g

Floconé d’'oignon déshydratés . 66200-03032 ' 1x1,3kg

Floconé d’oignon déshydratés . 66200-91279 V 12x300g
G

Gingembre moulu 66200-91225 12x3759
Graine;s de carvi 66200-91205 ' 12x5509
Graineé de coriandre entieres . 66200-91147 ' 12x285¢g
Graineé de coriandre moulues . 66200-91269 ' 12x400g
Graineé de cumin entiéres . 66200-91148 ' 12x400g
Graine;s de céleri 66200-91208 ' 12x5009g
Graine;s de fenouil 66200-91220 ' 12x4509
Graine;s de moutarde 66200-91232 ' 12x7509
Graine;s de pavot 66200-91290 ' 12x6409g
Graineé de sésame 66200-91296 V 12x575¢g
M

Marjolaine moulue 66200-91228 12x2709g
Mélanée de poivre en grains 66200-91246 V 12x580¢9g
Mélanée de poivres épicés 66200-91251 V 12x740¢9
Mouta;'de forte préparée 66200-00960 V 12x100 ml
g’:ﬁg‘ﬁg’js’e“h?a“'“e - 66200-91277 12x450¢g
Moutarde moulue - Keen's 66200-00966 1x1,9kg

Mouta;'de moulue - Keen's 66200-00967 V 12x4549g
Muscarde moulue 66200-91278 V 12x525¢g
(0

Oignon granulé 66200-03072 1x2,7kg

Oignoﬁ granulé 66200-91271 V V 12x600g
Oignoﬁ émincé déshydraté 66200-91237 V V 12x5009g
Origanrmoulu 66200-91281 V V 12x350¢g

MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.

DESCRIPTION cup FORMAT

P

Paprika 66200-03092 1x24kg
Papriké 66200-91272 ' ' 12x540 g
Papriké fumé 66200-01370 ' ' 12x545¢g
Papriké hongrois 66200-03073 ' ' 1x2,3kg
Pimenf chiliancho moulu 66200-02245 ' ' 6x5009g

Pimenf chili chipotle moulu 66200-91540 ' ' 12x454 ¢
Pimenf de Cayenne broyé 66200-03065 ' ' 1x1,6kg
Pimenf de Cayenne broyé 66200-91287 ' ' 12x350¢9g
Pimenf de Cayenne moulu 66200-03076 ' ' 1x19kg
Pimenf de Cayenne moulu 66200-91190 ' ' 12x450¢9g
Pimenfjalapeﬁo broyé 66200-26091 ' ' 6x3209g

Pimenf de la Jamaique moulu . 66200-91185 ' ' 12x475¢9g
Poivre blanc en grains . 66200-91182 ' ' 12x6309g
Poivre blanc moulu 66200-91288 ' ' 12x600g
Poivre ﬁoir composé 66200-91250 ' ' 12x580¢9g
Poivre ﬁoir concassé 66200-91176 ' ' 12x520¢9g
ngli\g: rrrmg: concassé etailau 66200-02421 6x780g

Poivre noir concassé gros 66200-03089 1x2,2kg
Poivre ﬁoir concassé gros 66200-91161 ' ' 12x530¢9g
Poivre ﬁoir en grains 66200-03075 ' ' 1x2,7kg
Poivre ﬁoir en grains 66200-91245 ' ' 12x5759
feor?]’;ﬁ S”S‘;gg” 8ac pour 66200-32112 3x907g

Poivre noir moulu 66200-03090 1x2,1kg
Poivre ﬁoir moulu 66200-91285 ' ' 12x5409g
Poivre ﬁoir moulu gros 66200-03074 ' ' 1x2,1kg
Poivre ﬁoir moulu gros 66200-91244 ' ' 12x500g
Poivre ﬁoir mouture restaurant. 66200-91286 ' ' 12x500g
Poivre Vrose en grains . 66200-91155 ' ' 12x235¢g
Poudré de cari 66200-03066 ' ' 1x24kg
Poudré de cari 66200-91194 ' ' 12x520¢9g
Poudré dail 66200-03084 V V 1x2,1kg
Poudré dail 66200-91196 V V 12x525¢g

7 66200-91153 7 7

Poudre d'oignon

12x480g
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, Gamme de saveurs
Epices, fines herhes, assaisonnements, sauces et condiments

DESCRIPTION CuUP FORMAT

S

Sauge moulue 66200-91293 12x340¢g
;‘f)' lféséisonné sansGMS 62053—90014:: 1x501b
;‘f}' lftzféisonné sans GMS 6206390020  12x1kg
gﬂﬁﬁgﬁ;’}{f - 6620003079 1x44kg
gﬂgﬁgﬁ;’}{f - . 6620091295  12x1kg
Sel assaisonné — Hy's 62053-90015 12x1kg
Sel aq ééleri . 66200—03065 . 1x3,8kg
Sel aq ééleri . 66200-91 20? B - 12x900g
Sel d’y(’)iénon . 66200-91 286 . - 12x1kg
ﬁzlnr;;gg de la Méditerranée 66200—91297: 12x1,1kg
Sel a l'ail 66200-03067 1x4,7kg
Sel ééi;é - Lawry’'sMP . 66200-01 13§ B - 12x225g
Sel éﬁi;é - Lawry'sM® . 66200-01 147” R 12x450¢
Sel ééi;é - Lawry’sMP . 66200-011 Sé B - 6x1,1kg
Sel ééi;é - Lawry'sMP . 66200-01 18é . - 4x2,27 kg
Sel ééi;é - Lawry'sMP . 66200-01 18?; . - 1x22,7 kg
Semrorurlre de mais . 66200—030317 B o 1x3,3kg
Similri—VSzVacon en miettes . 66200—030817 B o 1x1,9kg
Similri—rlgzracon en miettes . 66200-91 18? B - 12x490¢g
Sodé ;’Elrir)éte . 66200—91267”” . ”12x1,14kg
Sucrre”ert cannelle . 66200-91 25§ . - 12x850¢9g
T

Thym moulu 66200-91261 12x375¢9

30 MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.



, Gamme de saveurs
Epices, fines herbes, assaisonnements, sauces et condiments

DESCRIPTION CupP FORMAT DESCRIPTION CuP FORMAT
9
<WANK,

| Redot

'MD
EXTRAITS CLUB HOUSE™ FRANK’S REDHOT
Vanille artificielle 66200-05084 4x41 SAUCES
Vanille artificielle incolore 66200-01330 12 x 455 ml Salce pouneandwichala 4150074883 2x3,78|
Vanille pure 66200-01325 12 x 455 ml 56200-78067 12 x 354 ml
56200-81879 12 x680 ml
Sauce pour ailes Buffalo .
MOULINS CLUB HOUSE™ 5620089545 2xa781
Grains de poivre noir 66200-00075 36x359g 41500-82163 2x5.67 | (sac)
Citron et poivre 66200-00015 36x48¢ 2?;‘;‘?183:r s Rl 56200-25003 4x1,891
Meélange de grains de poivre 66200-00016 36x249g Sauce douce pour ailes 56200-10806 2x3,781
Sel de mer 66200-00070 36x60g BI]lgEIllE TOUJOURS \\.) 56200-01088 12 x 354 ml
5 56200-95123 200 x 6,8 ml (en sachet)
Sauce au piment de )
£ Cayenne Originale
MD
CLUB HOUSE" SANS SEL AJOUTE 56200-80506 12x680 ml
Ail et fines herbes 66200-91538 12x566 g 41500-74746 4x3,781
Sauce SrirachaP Chili 56200-91273 4x1,891
. . 56200-94201 12 x 354 ml
Sauce pour ailes Stingin )
Honey GarlicV®

56200-92824 2x3,781

or CETN 56200-83923 12x354ml
Sauce Sweet ChiliMP -
56200-84250 4x1,891

MD Sauce sucrée et épicée au ' '
SAUCE PIQUANTE CHOLULA Smoorbr | se091272  4x189l
Sauce piquante Chili a l'ail 49733-00032 12x150 ml . 56200-78068 12 x 354 ml
. Sauce au piment de Cayenne .
Sauce piquante Chili et lime 49733-00033 12x 150 ml RS 56200-89544 2x3,78|
Sauce piquante Chipotle 49733-00034 12x150 ml ASSAISONNEMENT
49733-77002 12x150 ml Assaisonnement Nashville Hot 56200-10776 6x5009g
Sauce piquante Piment vert : . -
49733-01014 4x1,891 Assaisonnement original 66200-02108 36x1329g
49733-10184 24 x150 ml
Sauce piquante Originale 49733-01015 4x1,891

49733-01017 200 x 7,5 ml (en sachet)

Sauce piquante y
Habanero doux 49733-00024 12x150 ml

MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé. | MD Marque déposée de The French’s Food Company L.L.C. Usage autorisé.
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, Gamme de saveurs
Epices, fines herhes, assaisonnements, sauces et condiments

Moutarde biologique
Classic YellowMP

Moutarde de Dijon

Moutarde de Dijon au miel

Moutarde au miel

Moutarde de Dijon moulue
sur pierre

Moutarde a I'oignon sucré
Moutarde BBQ sucrée-fumée

WORCESTERSHIRE

Sauce Worcestershire

32

56200-96576
56206-95805
56200-76227
56200-82300
56200-81044
56200-76228
56200-99339
56200-76229
56200-01018

56200-93161

41500-05363

12x325 ml
12x325 ml
2x291
12x325 ml
12x 325 ml
12x325 ml
12x325 ml
12x325 ml

12x295 ml

2x3,781

DESCRIPTION cup FORMAT DESCRIPTION cupP FORMAT
CATT:?IA\:(MEN'S“
/_\
’ MD A y MD
FRENCH'’S A FROTTER CATTLEMEN'’S
LEGUMES FRITS CROUSTILLANTS o . A Ot
Oignons frits croustillants 56200-83982 6x680g gf’q“ucaentBeBgrﬁfr"”"a 4150074152 2x378|
KETCHUP Sauce BBQ Kansas City .
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- ClassiqueV© 41500-75465 2x3,781
56200-96535 500 x 8 ml (en sachet)
’ Sauce BBQ Kentucky Bourbon 56200-01031 2x3,781
56200-96188 1500 x 8 ml (en sachet) )
56200-95761 30x 375 ml Sauce BBQ Memphis Douce 56200-84183 2x3,781
56200-95121 12 x500 ml '
x m Sauce BBQ Mississippi au miel 56200-84525 2x3,781
Ketchup aux tomates classique 56200-92645 12x750 ml : :
41500-75464 2x3,781
56200-92646 12x11 Sauce BBQ St. Louis Originale ° e
56200-01016 4x2,841 itk (en seau)
56200-96574 2x61(sac) 22‘;3%220 1T 41500-75463 2x378I
56200-96575 1x11,51(sac Volpak) ; )
Ketchup aux tomates faible en 620001013 S : EPICESAFROTTER ..........................................................................................
sodium . - . . Epices a frotter Cowboy 56200-01063 6x839¢g
Ketchup aux tomates sans sucre 56200-01012 12x750 ml . : : )
. Epices & frotter Smokehouse 56200-01065 6x830¢g
MOUTARDE . ' ‘ '
'''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''' Epices a frotter Texas Longhorn 56200-01064 6x788¢g
Moutarde Bold & Spicy Deli 56200-76226 12x325 ml
500 x 6,8 ml
56200-96536 (en sachet)
56200-76114 12x325 ml
56200-76217 16 x400 ml
KITCHEN
56200-76216 12x225 ml THAI KITCHENMD
56200-77576 12 x500 ml
Moutarde Classic Yellow"P Lait de coco supérieur 37628-01150 12 x 400 ml
56200-82855 12 x550 ml . -
Pate au cari vert 37628-01120 4x9929g
56200-82658 12x830 ml . -
Pate au cari rouge 37628-01121 4x992¢g
56200-82186 2x291
41500-81848 2x5,67 | (sac)
1x 11,51 (sac Volpak)

BILLY BEE™

Contenant de miel crémeux 58500-00042 12x5009g
58500-00020 12x2509g

Miel liquide : e S
58500-00025 12x5009

Miel liquide ourson 58500-00026 12x375¢9

Bouteilie de miel liquide ' ) i

3 presser 58500-00024 . 12x1kg

Bouteille renversée de

miel liquide 58500-00021 12x3759g

MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co.
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Pour des chefs, par des chefs

L'équipe culinaire mondiale de McCormick™P allie une expertise unique a une passion commune pour la nourriture.
Nos chefs créent des recettes et des profils de saveurs novateurs pour vous aider a rester a I'avant-garde des tendances
en constante évolution du service alimentaire et a ravir les clients.

Qurer M
o O et
Resesrch O

Communiquez avec votre représentant McCormlck
deés aujourd’hui ou visitez le clubhousepourleschefs.ca.

@ clubhousepourleschefs.ca in ClubHouseForChefs f ClubHouseForChefs ch4Chefs
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Aop To suRces, Tcos, saues & wore,
B SALAGES S ST

Crispy Fried
ONIONS
OIGNONS
Frits Croustillants
_
R )
. |

SEASONING
ASSASONNENENT

e v

OURBON
Iailde Coco supie
= 4 w

Communiquez avec votre representant
McCormick dés aujourd hui

ou visitez le clubhousepourleschefs.ca pour découvrir notre sélection fraichement renouvelée de profils de saveurs,
de combinaisons d’ingrédients, de recettes et plus encore.

@ clubhousepourleschefs.ca IN ClubHouseForChefs f ClubHouseForChefs ch4Chefs

Services alimentaires McCormick™ Canada ¢« 600, route Clarke * London (Ontario) N5V 3K5 « 1-800-265-4988
© 2026 MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé.
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